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VORWORT

Liebe Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter,

wir freuen uns sehr, lhnen das Programm fiir 2023 vorstellen zu diir-
fen. Im Schulungskatalog finden Sie, neben den bereits aus den ver-
gangenen Jahren bekannten Schulungen, ein erweitertes Angebot zu
zahlreichen neuen Themen, auch online.

Vor 10 Jahren wurde die Klih Akademie gegriindet und bietet seitdem in kompakter Form
ein Portfolio an Weiterbildungsmafinahmen fiir die unterschiedlichen Fachbereiche der
Kliih-Gruppe. Neben der Schulung der fachlichen Kompetenz gehdrt auch die Vermittlung
von Soft Skills zum breit gefacherten Angebot der Akademie, welches in den letzten Jahren
immer weiter ausgebaut wurde.

Ein Dank gilt an dieser Stelle unseren vielen, langjahrigen internen und externen Dozenten
und Dozentinnen, die durch ihren Wissenstransfer zur Qualifikation vieler Fach- und Fih-
rungskrafte und damit zum Erfolg des Unternehmens und der Motivation der Teilnehmer und
Teilnehmerinnen beigetragen haben.

Durch Corona hat sich einiges verandert, auch zum Positiven. So besteht mit den meisten
Dozenten und Dozentinnen die Vereinbarung, Schulungen auch kurzfristig online durchzufiihren.
Die Akademie bleibt weiterhin mit einem leistungsfahigen Luftreinigungsgerat ausgestattet,
welches wahrend der Seminare fir beste Raumluftqualitat sorgt. Vorhandene Bakterien und
Viren (insbesondere auch Covid-19-Viren) in der Luft kénnen so um 99,9 % reduziert werden.

Die Klih Akademie wurde erneut durch den TUV Austria rezertifiziert. Dies bestétigt
die gleichbleibend hohe Qualitat der angebotenen Maflnahmen und der eingesetzten
Dozenten und Dozentinnen.

Das Prozedere der Anmeldung bleibt auch 2023 unverandert. Nutzen Sie bitte das Anmel-
deformular, welches Sie wie gewohnt auf den letzten Seiten des Schulungskatalogs oder
im Intranet (klih:connect) finden, und holen Sie sich mit der Unterschrift lhres/lhrer
Vorgesetzten die Genehmigung zur Teilnahme ein. Senden Sie dieses per E-Mail an
akademiel(dklueh.de. Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass die Anzahl der zur Verfligung
stehenden Mafinahmen und Platze begrenzt ist.

Feiern Sie mit uns in 2023 das 10-jahrige Jubildum und besuchen Sie die Veranstaltungen
der Klih Akademie. Wir freuen uns darauf, Sie begriiien zu dirfen.

Mit freundlichen GrifB3en
Klih Service Management GmbH

e

Christian Frank Ridiger Wolf
Geschaftsfihrer Personalleiter
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